/Zblekagerasp — Opskrift

Forberedelsestid: 30 minutter
Tilberedning i alt: 2 t. 10 minutter
Ingredienser:

e 800g hasselngddekerner e 1 ps. makroner
e 100 gr.Smgr °
e 250 g. sukker

Taend ovnen pa 300 grader.

Leeg et stykke bagepapir i en bradepande og fordel hasselngdderne pa bradepanden.

Nar ovnen er varm, settes bradepanden i ovnen pa midterste rille i 3 minutter og 15 sekunder.
Traek bagepapirer med hasselngdderne over pa en rist og lad dem kgle af, til de er handlune.
Brug et eldre viskestykke til at “nuldre” ngdderne i, sa skallen gar af. Veer talmodig med det.

Herefter kandiserer du ngddekernerne pa en pande, og lader dem igen kgle af.

Nar de kandiserede ngddekerne er kglet af, findeles de i en kgkkenmaskine. En pose makroner
knuses og det hele blandes sammen til en super laegger ablekagerasp.

Husk at fortezelle dine gaester, at raspen er med hasselngdder.

Se mere pa www.kvv73.dk



